
 

Gran Hotel Balneario 

VERDE QUE TE QUIERO VERDE… 

1. TOMATE DEL TERRENO con aliño de aceite y ajo, aguacate y ventresca 

de atún. 12 

2. ENSALADA DEL REY con nuestra salsa especial de la casa, tomates 

cherrys, aguacate, tiras de pollo crujiente, “croutons”, parmesano recién 

rallado y toque de mango. 14 

3. ENSALADA MARMOLEJO con manzana caramelizada, nuestra salsa 

especial de la casa, queso de cabra gratinado y frutos secos. 14 

4. SALMOREJO CORDOBÉS con virutas de jamón ibérico y langostinos 

crujientes. 10 

LOS CLÁSICOS: LOS QUE NO PUEDEN FALTAR… 

5. NUESTRA RUSA DE GAMBAS con patatas de temporada, mayonesa de 

AOVE de la comarca, ventresca de atún y polvo de aceitunas negras. 9 

6. CROQUETAS “DEL PUCHERO” con mayonesa de AOVE D.O Jaén. 9 

7. PATATAS BRAVAS con espuma de kimchee sifonada. 8 

8. LAGRIMITAS DE POLLO con patatas fritas 8 

9. BERENJENAS FRITAS con miel de caña. 9 

10. JAMÓN IBÉRICO con salmorejo y tostaditas. 25 

11. TABLA DE QUESO con frutos secos y confitura. 15 

NUESTRA SELECCIÓN DE ARROCES… 

12. A BANDA: con pulpo y langostinos. 12 

13. ESPECIAL AL PILPIL: con pulpo, langostinos y mayonesa de pilpil. 14 

14. CAMPERO CHORICERO: con tiras de pimientos confitados, presa ibérica 

de bellota y chorizo ibérico. 14 

15. DE SOLOMILLO IBÉRICO con trufa y setas. 16  

16. NEGRO: con gambones, langostinos y pulpo. 18 



 

PARA LOS MÁS CARNÍVOROS… 

17. CACHOPO DE TERNERA con foie, jamón ibérico y queso ahumado 20 

18. PRESA IBÉRICA a la brasa con patatas, pimientos y tomatitos confitados. 

16 

19. SOLOMILLO DE CERDO EN SALSA BOLETUS con patatas, pimientos y 

tomatitos confitados. 14 

20. LOMO BAJO DE VACA MADURADA con chimichurri casero y patatas, 

pimientos y tomatitos confitados. 18 con guarnición 

21. CHULETITAS DE CORDERO LECHAL con guarnición. 22  

22. COCHIFRITO con patatas y pimientos de padrón. 17   

23. PECHUGA DE POLLO al tomillo con guarnición. 10 

24. CHULETÓN DE VACA MADURADA +31 con tabla de patatas, pimientos y 

cherrys 45 

DE LA MAR SALADA… 

25. BACALAO GRATINADO con pisto de la huerta y alioli de romero. 18 

26. PULPO A LA BRASA con “parmentier” al pimentón ahumado. 16 

27. PULPO A LA GALLEGA con base de cremoso de patatas y aceite de 

pimentón. 16 

28. CALAMAR A LA BRASA con guarnición. 22 

 

EL RINCÓN DEL CAZADOR… 

29. FILETITOS DE CIERVO EN ADOBILLO con patatas especiales, pimientos 

padrón y tomatitos cherrys confitados. 24 

30. ESCALOPES DE CORZO con guarnición. 22 

31. ESTOFADO JABALÍ con patatas. 21 

CON PAN TODO SABE MEJOR… 

32. TOSTA DE JAMÓN IBÉRICO con salmorejo 9 

33. TOSTA DE LOMO con alioli de romero gratinado, michelín de tomate 

natural y parmesano gratinado. 10 



 

34. TOSTA DE PRESA IBÉRICA con cama de cebolla caramelizada, y foie. 14 

35. HAMBURGUESA “LA AVIADORA” con doble carne de vaca madurada, 

cheddar ahumado, salsa andaluza, cebolla caramelizada, tomate y lechuga 

fresca acompañada de patatas fritas aderezadas. 12 

36. HAMBURGUESA DE POLLO con mayonesa suave y queso acompañada 

de patatas fritas. 6 

NUESTRO BROCHE DULCE… 

37. TARTA DE QUESO con reducción de arándanos y helado 6 

38. TARTA DE BAILEYS con helado.6 

39. COULANT DE CHOCOLATE bañado en 2 chocolates y helado.6 

40. BROWNIE DE CHOCOLATE bañado en 2 chocolates y helado.6 

41. TARTA CHOCOLATE BLANCO con bizcocho y un toque de licor 43.6 

42. COPA DE HELADO tres bolas de diferentes sabores y sirope.6 

43. CARPACCIO DE PIÑA Y FRUTAS fruta variada.6 

 


